KNACKIGE INHALTE, FRISCHE IDEE‘N UND UMFASSENDES
KNOW-HOW — die Wildbakers sind stets am Puls der Zeit und
wissen, wie das Backhandwerk attraktiv gestaltet werden kann.
Johannes Hirth und Jérg Schmid sind bekannt fr ihre aufzer-
gewohnlichen Herangehensweisen sowie fir innovative Zutaten
und Rezepte. In ihrem Workshop vermitteln die Wildbakers in
einer Kombination aus Theorie und Praxis alles Wissenswerte
rund um die Zutat Walnuss — von der richtigen Lagerung, iber
die Verarbeitung bis hin zu den gesundheitlichen Vorteilen.
Neben leckeren Rezepten prasentieren sie in dem Mitmach-
Seminar mit Expertise und Leidenschaft relevante Inhalte

fur das Backhandwerk und zeigen in lockerer Atmosphére auf,
wie das traditionelle Handwerk modern gestaltet werden kann —

denn backen ist sexy.
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