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Ananas-Kokos-Schnitte
1 Stick 60 x 40 cm

Massenherstellung

350 g Marzipanrohmasse

180 g Eigelb } glattrihren
59 Salz

250 g Butter dazugeben und schaumig rihren

200 g Menhl

100 g Weizenstarke melieren

300 g gerostete Kokosraspeln

350 g Eiklar zu Schnee

450 g Zucker } schlagen

1000 g Ananasscheiben, abgetropft

Aufarbeitung

Das Blech mit auf 3 mm ausgerolltem Mirbteig auslegen und anbacken.

Das Mehl und den cremigen Eischnee abwechselnd unter die Buttermasse melieren.
Anschlie3end die fertige Masse auf den angebackenen, ausgekuhlten Mirbteigboden
gleichmaliig aufstreichen.

Die gut abgetropften Ananasscheiben halbieren und auf die Masse auflegen.

Ofentemperatur : 180°C
Backzeit : 50 Min.

Endfertigung

Abglanzen mit Aprikotour
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